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Wir treffen uns in der
Sésté Csarda, Kiskunhalas, Kérosi ot 28 am

Montag, 14. November, 19 Uhr.

Interessenten und Gédste sind wie immer ganz
herzlich willkommen.
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...und da geht so richtig die
Post ab! Es heifit, SIE sei die
weltbeste Tribute Band, eine
der gréfiten und berihmte-

._--'-"'_"_-'—l—_.
avilloy

IDV zu Gast bei CRY FREE in Budapest

perliches Erlebnis. Da wird
gerockt bis der Schweifl
lguft und die Lunge aus
dem Hals hangt - Rock &

sten Rockbands der Welt.
Gemeint ist die britische
Rockband Deep Purple, die
seit den 70-er Jahren mit
weltbekannten Songs wie
CHILD IN TIME, SMOKE ON
THE WATER, HUSH und ei-
ner Unzahl weiterer Welthits
Millionen von Fans begeistert
und auch heute noch - nach
fast 50 Jahren - als eine der
wenigen verbliebenen For-
mationen des sogenannten
Klassik-Rock auf den Bihnen
dieser Welt ihr Bestes gibt.
In dieser Tradition sieht sich
die ungarische Rockband
CRY FREE, die mit grofiem
musikalischen Kénnen und
Leidenschaft das Erbe der
Purples in die Neuzeit trans-
portiert und nicht nur den
mittlerweile leicht ergrauten
Anhdngern des Rock sondern
auch den Jingeren beweist,
Musik dieses Genres ist nicht
nur ein absoluter Genuss
for die Ohren, sondern kér-

Roll and | like it! Bandleader
und Frontmann Attila Scholtz
sieht dem Originalsénger lan
Gillan nicht nur frappierend
dhnlich, auch seine Stimme
klingt so, dass man meint,
man hétte es mit dem Orrigi-
nal zu tun. So wurden CRY
FREE, die im Januar dieses
Jahres ihr 20-jahriges Be-
stehen feierten, schon des
dfteren von Deep Purple
eingeladen, die ihrerseits
sogar auf dem Internetportal
YouTube ihre Begeisterung
fur die Budapester Band
kundtun. Die Begeisterung
war natirlich auch an diesem
Abend des 14. Oktober in
dem etwas klein bemessenen
,Living Room’ des Club Hun-
garicum in der Kossuth-Lajos
utca 17 zu sehen und zu
spuren. Die schétzungsweise
300 Besucher tanzten und
rockten, was das Zeug hielt,
insbesondere in den vor-
deren Reihen. Kurz vor der

ebenerdigen Bihne gab es
kein Halten mehr, denn der
Abstand zwischen Publikum
und Band betrug nur eine
Armlénge, und Frontmann
Attila war es sichtlich ein
Vergnigen, wéhrend des
Auftritts in das Publikum zu
schreiten, Géste zu herzen
und zum Mitsingen zu ani-
mieren. Brillant waren auch
die anderen Bandmitglieder:
Bass und Schlagzeug als
Rhythmusformation Gber-
zeugten ebenso wie Gitarrist
Tibbi mit virtuosen Soli und
Riffs, und selbstversténdlich
darf die original Hammond-
orgel mit ihrem typischen
Sound bei einer solchen Band
nicht fehlen - und die Ham-
mond klang nicht nur wie eine
Hammond, sie bewegte sich
auch wie eine solche! Dass
das Konzert nach pinkilichem
Spielbeginn gegen 20:30 Uhr
nicht nach den sonst Gblichen
90 Minuten endete, war ei-
gentlich jedem klar, so ging es
nach zwei kleinen Pausen bis
nach Mitternacht weiter und
bei der dritten Zugabe ,Stran-
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ge kind of woman’ wurde es
auf dem hélzernen Podest
neben der Bihne nochmal
richtig ungemitlich. Aber sit-
zen ist bei Rock’n Roll eh nicht
angesagt. Nach dem offiziel-
len Ende des Konzerts ging
es in den Backstage-Bereich,
wo sich alle Bandmitglieder
und IDV-Vorsitzender Michael
zur gemitlich-ausgelasse-
nen Runde trafen. Das erste
Kennenlernen fand bereits
Wochen zuvor iber das Inter-
netportal Facebook statt, und
ebenso freundlich und offen
wie anfangs diskutierte man
Uber kinftige Méglichkeiten
einer Zusammenarbeit. CRY
FREE als Highlight auf einem
der kommenden Feste in
Kiskunmaijsa, das wére doch
mal was! Die Jungs sind schon
mal von der Idee begeistert.
Jetzt geht es darum, die
zusténdigen Institutionen in
Kiskunmajsa for diesen Ein-
satz zu gewinnen, und sollten
die Konditionen stimmen,
dann heifit es: let's rock in
Majsa 20171

Michael Schlieter

Sie haben lhren Pavillon (noch)

nicht bekommen?
Die jeweils aktuelle Ausgabe des Pavillon finden Sie als

PDF-Datei auf der Homepage des Kiskunhalaser Tier-
heims. Ganz unten auf der Startseite, in dem Kasten
+LINKS”, werden Sie fundig.
http://halasi-tierheim.repageé.de

Tierheim Kiskunhalas

Kiskunhalas, Szegedi ut

& geoffnet: taglich 9 - 12 Uhr,’
samstags geschlossen. g
+36/20 992 3428

www.halasi-tierheim.repage6.de
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Und das hatte seinen
guten Grund: Agnes Barr,
Gértnerin und Betreibe-
rin einer Tanya in Bugac,

hatte dafir gesorgt, dass
die zahlreichen Mitbring-
sel ihrer Lavendelplantage
die Stammtischgdste ,be-
térten’. Lajos Kdposzta,
langjéhriger Freund des
IDV und Redakteur beim
Pavillon hatte bereits in
der Augustausgabe die
nette Dame und ihr beruf-
liches Téatigkeitsfeld vorge-
stellt und war an diesem

Pavi M@ﬁfﬂ
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Dieser Stammtisch war dufte!

Abend als Ubersetzer und
Moderator zugegen. Via
Beamer wurden Anbau,

Eigenschaften und Anwen-
—~ _

dungsgebiete der Laven-
delpflanze sowie die Arbeit
und Erzeugnisse von Frau
Barr ausfihrlich présentiert
und beschrieben. Wie auf
einem bunten Gabentisch
waren ihre Produkte liebe-
voll und dekorativ zusam-
mengestellt, und sie lief3
es sich nicht nehmen, ihre
,Gaben’ persénlich bei den
Mitgliedern und Gésten

des IDV an den Tischen zu
verteilen. Nun konnte jeder
die zahlreichen Erzeugnis-
se, von kleinen Duftséck-
chen angefangen, Uber La-
vendelsirup, -Honig, -Tee
bis hin zu Lavendelsaft und
-6len eigenhdndig probie-
ren, riechen und schmek-
ken. Fir die Sinne war es
ein einmaliges Erlebnis,
das man nicht nur wegen
des angenehmen Geruchs
und Geschmacks, sondern
insbesondere wegen seiner

(Heil-)Wirkung unbedingt
weiterempfehlen muss. Der
IDV bedankt sich herzlich
bei Agnes Barr for die
Préisentation und bei Lajos
Képoszta fir seine gewohnt
kompetente Ubersetzung
und Moderation. Und last
but not least fir den Besuch
von insgesamt 9 Gdésten,
die einer ebensolchen Zahl
an IDV-Mitgliedern gegen-
Uber safien.

Ihr Michael Schlieter

Es geht weiter!

So klang es bei der RTL-Kult-
sendung ,Let's Dance’, wenn
die Paare von der Jury positiv
gerated wurden und somit in
die nachste Runde kamen! Doch
hier ist das Ungarn-Deutsche
Sprachforum gemeint, das mit
gewissen Startschwierigkeiten
nun endlich in konstruktive Bah-
nen geleitet wird. Vom IDV
Anfang des Jahres ins Leben
gerufen, wird ab Januar 2017
jeweils einmal wéchentlich in
zwei Lektionseinheiten & 45
Minuten Lehrstoff in beiden Spra-
chen fir Kinder aus zwei Majsaer
Grundschulen sowie interessier-
ten deutschsprachigen Personen
angeboten. Die Rdumlichkeiten
dafir stellt freundlicherweise das
Kulturhaus in Kiskunmaijsa zur
Verfugung.

Eine duale Unterrichtsform stellt

eine enorme Herausforderung
dar und erfordert ein besonderes
Konzept, welches derzeit von den
drei Forumsleitern, bestehend
aus zwei Deutschlehrerinnen
und dem IDV-Vorsitzenden, er-
arbeitet wird. Es ist etwas véllig
Neues, doch alle Beteiligten sind
zuversichtlich, dass es ein Erfolg
wird. Das auf Anféngerniveau
basierende Forum behandelt
im ersten Halbjahr die Themen
Alphabet und Zahlen, Ausspra-
che, allgemeine Situationen
im Alltag und deren praktische
Anwendung in Stadt und Natur.
Fir nahere Informationen stehen
Michael Schlieter unter idvun-
garm@gmail.com (deutsch) und
Melinda Térdk unter nilem79@
gmail.com (ungarisch) gern zur
Verfigung.

ms

Korrektur

Artikel ,Majsa Napok und kein Ende”, Pavillon, Okto-

berausgabe, Seite 3
Autor: Michael Schlieter

Von der Redaktion nach Genehmigung durch den Autor
(22. September) versffentlicher Textteil:

Zum Glick war das beste Café der Stadt bereits ab 6
Uhr morgens geéffnet, und nach mehreren ,hosszi kavé'’
(,langer Kaffee’, ungarische Bezeichnung fir normalen
Kaffee im Gegensatz zum Gblichen Gift in Minitésschen)
kehrte langsam aber sicher die benstigte Grundmenge an

Kraften und Sinnen zurick.

Korrektur auf Wunsch des Autors:

Zum Glick war das beste Café der Stadt bereits ab 6
Uhr morgens geéffnet, und nach mehreren ,hosszi kavé’
kehrte langsam aber sicher die benstigte Grundmenge an

Kraften und Sinnen zurick.

Redaktion Pavillon
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Wasserbuffel ziehen um

KISKUNHALAS. Wie bereits

berichtet wurde der Csetényi
Park (hinter dem Stédtischen
Krankenhaus) im Frihling
mit Wasserbiffeln besiedelt.
Sie verbrachten den Frihling
und den Sommer im Csetényi
Park. Gemafl den Volks-
traditionen sollen Nutztiere
am Sankt Michaelstag (29.
September) von der Weide
abgetrieben werden.

Die Wasserbiffel wurden
sehr populér; nicht nur die
Kiskunhalaser, sondern auch
die Bewohner der Umgebung
kamen in die Stadt, um die
Schwergewichte zu bewun-
dern. Viele sind auch jetzt, am
Sankt Michaelstag, zum Ab-
trieb in den Park gekommen,
um fir den Winter von den
Biffeln Abschied zu nehmen.
Es war gar nicht so einfach,
die Dickhéuter zum Losgehen
zu motivieren. Sie fGhlten sich
anscheinend so wohl in ih-

rem sommerlichen Zuhause,
dass sie noch gar keine Lust
hatten auf Winterquartier.
Sie widlzten sich wohlig im
Herbstsonnenschein und erst
auf sanftes Dréngen ihrer
,Herrchen” setzten sie sich
aus dem Sumpf in Richtung
ihres Winterquartiers, einer
Tanya am Sostd, in Bewe-
gung.

Die Stadt kann mit ihnen
zufrieden sein: sie verrichte-
ten vorbildliche Arbeit. Das
Wasser des Csetényi Parks
konnte man noch vor ein
paar Monaten vor lauter
Schilf nicht mehr sehen, aber
die Wasserbiffel stampften
und grasten fleiig das ganze
Rahricht ab.

Am Sankt Georgstag (24.
April), an dem nach der
Volkstradition das Vieh ins
Freie getrieben werden soll,
werden sie in den Csetényi

Park zurickkehren. V.M.

Karfreitag wird Feiertag

Ministerprésident Viktor Orban
verkiindete Mitte September,
dass ab 2017 der Karfreitag, der
Gedenktag an Christi Kreuzes-
tod, zum gesetzlichen Feierfag
erklért wird. In mehreren Léin-
dern Europas ist der Karfreitag
bereits gesetzlicher Feiertag,
so z. B. in Deutschland, Ifand,
England und Schottland.

Der Karfreitag wurde in Un-

gamn in kirchlichen Kreisen schon
immer gefeiert, jefzt haben die
Kirchen die Méglichkeit, an
diesem Tag noch mehr Gléubi-
ge in die Messen zu rufen. Laut
den Worten von Zoltan Balogh
(Human Resources Minister)
ist es jetzt die Aufgabe der Kir-
chen, den Feiertag mit Inhalt
zu fillen.

V.M.
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Nur unter Aufsicht

Im Bezirk Bécs-Kiskun wur-
den von Anfang bis Mitte Ok-
tober fir wildlebende Fichse
Impfkéder gegen Tollwut und
Wirmer ausgelegt. Vom 1.
bis 21. Oktober ist daher der
Freilauf von Hunden, Katzen
und Weidetieren untersagt.
Wir empfehlen, diese Zeit
freiwillig um 3 — 4 Wochen zu
verléngern, damit die Kéder
auch wirklich dort landen,
wo sie hingehéren und nicht

ASE TY Lol

im Magen lhres Haus- oder
Nutztieres.

Betroffen sind folgende Ge-
biete: Balotaszallds, Harka-
kotény, Kelebia, Kiskunha-
las, Kisszdllds, Kunfehérto,
Pirt6, Tompa, Zsana, Béc-
salmds, Bdcsbokod, Bdcs-
borséd, Bécssz8l8s, Csikéria,
Katymar, Kunbaja, Madaras,
Matételke, Tatahdza, Borota,
Janoshalma, Kéleshalom,
Mélykdt, Rém. ist

Dampflokomotive wurde
verschonert

KISKUNHALAS. Besucher,
die die Stadt mit dem Zug
erreichen, kommen sicherlich
an der Dampflokomotive,
die gegeniiber dem Bahnhof
steht, vorbei. Sie steht dort
seit 34 Jahren und zahlt zu
einem der Symbole der Stadt.
Sie wurde einst zum 100.
Jubildum der Bahnverbin-
dung Subotica — Kiskunhalas
hierher gestellt.

Nach dem Zusammen-
schluss der Stadt und dem

Kandé Ké&lmén Vasotbardét
Egyesilet (Kalman Kandé
Bahnfreundeverein) hat an
der alten 375-er Dampflo-
komotive eine bahnlieben-
de, sehr begeisterte Gruppe
gearbeitet. Sie scheuerten,
schweifiten, malten, um die
alte Maschine aufzuhib-
schen. Das Ergebnis ist gut
gelungen und kann sich se-
hen lassen. Schauen Sie es
doch einmal an!

V.M.
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75 Jahre -
Laufen ohne Halt

KISKUNHALAS. Der dlteste
Langstreckenléufer der Stadt,
Jézsef Tabaidi, feierte dieses Jahr
seinen 75. Geburtstag. Zum
Feiem dieses schénen Jubiléums
organisierten seine Familie, die
rtlichen Mitglieder einer Léufer-

nen Anlass isttoll gelungen

v.l. Frau Tbai, der Sohn Jézsef Néandor Tabajdi und Jézsef

Tages jederzeit anschliefien. Die
Teilnahme war kostenlos.

140 Lé&ufer sind fast 2000 km
gelaufen. Zwei Léufer haben die
75-km-Strecke geschafft. Die
Veranstaltung aus diesem sché-
, sagte

!.‘i'-- 3 &

1

Tabajdi bei einem Wettbewerb

Facebook-Gruppe und die alten
Laufer-Freunde eine einzigartige
Veranstaltung.

Am 24. September, Samstag
froh, erwartete man Freunde,
Verehrer und Sportliebhaber am
Séstd, um zu Ehren des 75-jéh-
rigen Geburtstagskindes einen
Marathon-zu laufen. Ab 8 Uhr
morgens konnte man eine be-
liebige Strecke laufen. Rund um
den Sést6 war eine 5 km lange
Runde ausgewiesen worden, von
der man sogar 15 (also 75 kml)
absolvieren konnte. Dem Lauf
durfte man sich wéhrend des

der Sohn, Néndor Jozsef Tabaidi,
dem Pavillon. Erund seine beiden
Geschwister sind auch mitgelau-
fen. Jozsef Tabaijdi ist der einzige
Laufer, der den ersten 25-Buda-
pest-Marathon® geschafft hat.
Seitdem hat sein Sohn Ndndor
die Staffel tbernommen und den
Budapest-Marathon® (manch-
mal allein, manchmal mit seinem
Vater) sechsmal geschafft. Die
Pavillon-Redaktion wiinscht dem
betagten Marathon-Léufer Jozsef
Tabaijdi gute Gesundheit und viel
Kraft fir weitere Strecken.

VM.
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Sommer-Paralymlics 2016

Unser Teilnehmer: Rébert Suba

=

Rébert Suba

Ja, wir dirfen ihn als ge-
birtigen Kisk&réser ohne
weiteres ,unseren” nennen!
Ein Landsmann mit hohem
Talent und auBerordentlichen
Sportergebnissen.

Rébert Suba war schon
immer auch ein Wassersport-
fan. Mit 15 nahm er zum
ersten Mal ein Paddel in die
Hand. Doch dann geschah
das Unfassbare: als Fall-
schirmspringer erlitt er wegen
ungenigender Offnung des
Schirms mit 19 eine schwere
Wirbelsaulenverletzung. Seit-
dem ist er an den Rollstuhl
gefesselt.

Aber Robi hat seinen Sports-
geist nie verloren. Im Laufe
seines Trainingsprogramms
hat er sein Talent in der Dis-
ziplin Kajak auf den Top ent-

b

(re.) bei der Siegerehrung in Rio.

wickelt. Er wurde Mitglied der
ungarischen Mannschaft bei
den Paralympics 2016 und
gewann in Rio mit 36 Jahren
die Silbermedaille. Erster
wurde der polnische Sportler
mit einer Differenz von 45
Tausendstelsekunden. Robi
gratulierte ihm auf Polnisch,
nicht ohne den Hinweis auf
die tausendjéhrige Freund-
schaft beider Vélker.

Die Kisk&réser empfingen
ihren Lieblingssportler mit
Flaggen und Blumen auf
dem Budapester Flugha-
fen. Sie sind sehr stolz auf
ihn. Robi arbeitet als Portier
im Kisk&réser Gymnasium
und nimmt an verschiedenen
Sportveranstaltungen als Eh-
rengast feil.

Lajos Ké&poszta

10 Millionen fur Schwimmer

KISKUNHALAS. Wir berich-
teten bereits im Sommer Gber
die groften Erfolge der érilichen
Schwimmer. Die Arbeit, die
der ,Kiskunhalaser Schwimm-
und Heilschwimmer-Verein’ seit
Jahrzehnten leistet, ist fantastisch.
Seine Ergebnisse sind in den
letzten Jahren immer besser ge-
worden, sogar Weltmeister-Me-
daillen wurden heimgebracht.
Die jetzigen Besten, Adél Juhdsz
und Janka Juhdsz, haben ihre
Qualifikation sogar schon im
Erwachsenen-Feld abgelegt.

Die Stadt gewéihrte dem Verein
bereits friher Unterstitzung,
aber die jefzige wird anders. lhre

niveauvolle Arbeit méchte die
Stadt mit einem Unterstitzungs-
vertrag anerkennen, in dessen
Rahmen sie jéhrlich mit 10
Mio. Forint unterstitzt werden.
Der Vertrag wird ab Anfang
néichsten Jahres for unbestimmte
Zeit gultig.

Die Unferstitzung kann fur
den Lohn des Trainers, fir das
Schwimmbad und sonstige
Betdtigungskosten verwendet
werden. Es wurde im Vertrag
auch festgelegt, wann der Verein
das Schwimmbad nutzen kann,
und am Dress der Sportler wird
das Logo der Stadt einen Platz
bekommen. V.M.
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Aroma, das aus der Kalte kommt

Ungarische Weillweine
sind so gut wie nie zuvor
— Hightech und Klimawan-
del tragen dazu bei. Doch
die Weinmoderne hat auch
ihren Preis!

In Soltvadkert wurden schon
auf der Militérlandkarte des
Habsburgerkénigs Josef Il
Ende des 18. Jh. Weinberge
gekennzeichnet. So wurde
das tagliche Getrénk for
die Bevélkerung gesichert,
denn damals konnte man
diesen Wein noch nicht
Uber gréBere Entfernun-
gen transportieren. Das war
auch nicht nétig: die an-
deren Weingebiete waren
bekannter und populdrer.
100 Jahre spéter aber zog
eine vernichtende Seuche
der Weinwurzeln durch das
Land: die Phyloxdre. Sie
machte die Weinplantagen
for mehrere Jahrzehnte un-
brauchbar — aufler denen
auf dem Sandboden in der
Tiefebene. Dank der damals
errichteten Eisenbahnlinien
Budapest-Szeged bzw. Bu-
dapest-Subotica/Szabadka
konnte der Wein schon in
weiter entfernte Stadte ge-
liefert werden. Dabei spiel-
ten judische Kaufleute eine
wichtige Rolle, die durch ihr
Handelsnetz und ihre Kon-
takte zum wirtschaftlichen
Aufschwung dieser Gegend
zur Jahrhundertwende bei-
trugen.

Wie sieht die Weinprodukti-
on in Soltvadkert heute aus?
Etwa ein Vierteljahrhundert
nach der politischen Wende
werden etwa 10 Sorten auf
3.000 Hektar angebaut.
Mehr als ein Dutzend Pro-
duzenten fillen ihren Wein
in Flaschen ab, der in erster
Linie auf dem inléndischen
Markt abgesetzt wird. Man
muss aber jedes Jahr mehr
und mehr um die richtige
Qualitat kédmpfen.

Besuchen wir eine be-
rihmte Soltvadkerter Kel-
lerei, den Familienbetrieb
,Font Pincészet”. Sie baut
Wein auf 36 Hektar an
und kauft dann auch von
einigen Bauern ihr Bestes
auf.

Die Ernte wird mit eigenen
Mitteln verarbeitet, dann
mit eigenem Management
vermarktet.

Das heutige Wirtschafts-
gebdude wurde vor mehr
als 50 Jahren errichtet.
Doch hinter den Mauern
regiert die Moderne.

Klimawandel trégt mit dazu
bei, indem er Trauben hier-
zulande zuverldssiger reifen
lasst. Aber es sind vor allem
die technischen Finessen,
die ungarische WeiBweine
so gut und beliebt gemacht
haben wie nie zuvor.

Nicht zuletzt auf Druck
des Handels und der ho-
hen Kauferanspriche habe
die Qualitat gerade bei
ginstigen Weinen in den
vergangenen Jahren deutlich
zugenommen, so Betriebs-
leiter Gdbor Font. In den

Sandor Font bei der Weinlese auf dem Familiengut.

Der Irsai Olivér des aktuel-
len Jahrgangs lagert in ge-
waltigen Edelstahltanks, der
groBte mit einem Volumen
von 45.000 Litern, so viel
wie etwa 800 Badewannen
fassen. Eine Schalttafel zeigt
for jeden Tank die aktuel-
le Gartemperatur auf die
Zehntelstelle genau an, mit
Hilfe von Kihlaggregaten
und Kohlflussigkeit in den
Tanks lasst sie sich exakt
stevern. Datenblatter an
jedem Tank vermerken Ern-
tedatum, Ochslegrade, also
Zuckergehalt. Die Hefeart tut
dort schon ihre Arbeit.

Moderne Winzer justieren
Temperatur und Hefe, um
Qualitgt, Charakter und
Aroma eines Weins entschei-
dend zu beeinflussen. Der

Restaurants werden heute
vielfach nicht mehr wie noch
vor 20 Jahren als Standard
bevorzugte Weine anderer
ungarischer Weingebiete an-
geboten, sondern (zumindest
auch) Ezerjé, Irsai Olivér und
Blaufréinkischer Rosé vor
Ort. Das heif3t: in Soltvadkert
waren in den 1980-90-er
Jahren 6rtliche Weine nicht
»up fo date”!

Der ungarische WeiBwein
kommt dabei immer jinger
in den Verkauf. Aufgrund
der Klimaerwérmung landet
das Lesegut zeitiger im Jahr
im Keller, die Gérung setzt
eher ein, und der Wein kann
rascher abgefillt werden.
Das geféllt den Winzern: Je
schneller der Wein verkauft

ist, desto friher ist der Erlds
gemacht. Die Gérungs- und
Lagerzeit wirden den Wein
komplexer, aber auch teurer
machen.

Wenn alles gut geht, muss
diese Beschleunigung kein
Nachteil sein. ,Viele Weine
sind heutzutage bereits im
jungen Stadium sehr anspre-
chend”, sagt Gdbors Bruder,
Sandor Font, Marketing-Ma-
nager des Unternehmens.
+Aber einige Sorten sollten
auch nach einem Jahr még-
lichst verkauft und getrunken
sein. Das gilt in erster Linie
fir Irsai und Rosé, deren
Verbrauchsoptimum in diese
Zeit fallt.”

Die Kehrseite des Fort-
schritts: Nach zwei oder drei
Jahren gehen nicht nur die
vordergrindigen Fruchtno-
ten verloren. Besonders bei
schlecht gelagerten, z.B.
zu Hause auf dem Schrank
stehenden Weinen, kénnen
sich stérende Aromen bil-
den: etwa ein alterungsbe-
dingter Petrolton, der vor
allem in weniger komplexen
Weinen schon sehr frih un-
angenehm aufféllt. Oder gar
ein fehlerhafter Geschmack
nach Mottenkugeln oder
nassem Pappkarton. Solche
Auswirkungen sind schon
l&dnger bekannt, werden aber
durch den Klimawandel und
die Reaktionen der Winzer
darauf zu einem verbreiteten
Phanomen. Die weifle Farbe
kann in eine braune Uberge-
hen, Rose in Gelb.

Bei der modernen Produk-
tion kihlt der Winzer den
Traubenmost wéhrend der
Gérung teilweise auf zehn
bis zwolf Grad ab, eine Tem-
peratur, bei der Spezialhefen
die natirlichen Aromen bil-
den — bei héheren Tempera-
turen wirden diese einfach
verschwinden und andere,
flachere hervorkommen.
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Gdbor Font mit dem beriihmtesten ungarischen Weinveredeler
Kéroly Bakonyi auf einem Weinwettbewerb.

Das gehe auf die Traube
bester Qualitét zurick, auf
das Verhalten der Hefe bei
niedrigen Temperaturen und
die schnelle Verarbeitung.

Einige Fachleute sprechen
von einem ,zweigeteilten
Markt’: ,Fir einen Grof3-
teil der Kunden ist Wein
ein Convenience-Produkt”,
sagen die Fontbrider, ,nur
ein Bruchteil der Weintrin-
ker kann mit sogenannten
besonderen Aromen etwas
anfangen.”

Bei den jungen Weiwei-
nen sind oft fruchtige No-
ten wie Apfel, Stachelbee-
re und Zitrone dominant
oder florale Aromen wie
Holunder. Kommen diese
Aspekte aus der Traube,
werden sie als Primé&raromen
bezeichnet, entstehen sie
erst bei der Gérung durch
die Hefe oder den Kontakt
mit dem Holzfass, gelten
sie als Sekundé&raromen.
Tertidraromen gewinnt der
Wein durch Reifung, wenn

einzelne Inhaltsstoffe mit
Sauerstoff reagieren: Frische
Frucht kann sich in Kom-
pott- oder Dérrobstaromen
verwandeln, der Riesling
etwa entwickelt manchmal
einen Anklang von Diesel
oder Kerosin. Solche Alte-
rungsnoten kénnen oft selbst
Nichtfachleute erschniffeln
und erschmecken.

»,90 Prozent unserer Weine
entstehen immer in reduk-
tiver Umgebung”, so der
Kellermeister. ,Es gibt aber
Weine, Blaufrénkischer und
Ezerj6, die in Holzfassern
gegoren und gelagert wer-
den. Von dort werden die-
se in die Flaschen gefullt.
Wann? Nach mindestens
3 oder auch nach 6 bzw. 9
Monaten. Das entscheide
ich — durch Verkosten und
Mundgefihl! Es ist ein we-
sentlicher Moment im Leben
des Weines. denn von dem
Zeitpunkt an beginnt sein
neues Leben: die Reife in den
Flaschen!

Lajos K&poszta
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Heurige Weine bald im
Handel

Wissen Sie, wie
man eine richtige
Weinprobe macht?
Dabei hilft uns die
Soltvadkerter Win-
zerin, Frau Erzsébet
Font, mit einigen
Ratschlagen:

Man braucht vor
dem Wein keine
Angst zu haben. Es
ist auch unnétig, eine
neue Fachsprache zu
erlernen. Nehmen
wir einfach ein Glas
Wein in die Hand,
und lassen wir uns
durch unsere Gefih-
le (ent)fuhren. Wein
ist das Getrdnk, das
gleichzeitig auf fast
alle Sinnesorgane einwirkt und daneben eine Herausforderung
for den Verstand bedeutet. In jedem Glas Wein befindet sich
ein Gemisch aus Geschichte, Geographie, Agrarkunde, Bo-
tanik, aber auch Anthropologie, Religion und Psychologie.

Fangen wir also mutig und entschlossen an!

Eine Weinprobe ist ein Spiel. Herausforderung. Spiel. Aus-
ruhen. Spiel... Stellen Sie das Glas auf den Tisch, bewegen
Sie es kreisrund, und atmen Sie dann den Duft tief ein! Woran
erinnert Sie das?2 Wenn an Obst, dann an welches? Ananas?
Apfel2 Sultaninen? Oder wenn an Blume, dann an welche?
Rose? Jasmin? Akazie? Oder gar an frischen Asphalt? (Letz-
teren Wein sollten Sie wegen unsachgeméBer Lagerung lieber
nicht mehr trinken!) Uberlegen Sie auch, wie der Wein erzeugt
wird, welche sind die ersten und welche die letzten Stationen.
Also: bitte noch einen Schluck trinken!

Will man ein ausgebildeter Weintrinker werden, muss man
die folgenden Gebote ohne Ausnahme einhalten. Wir sind
sicher, dass die Weinfreunde durch diese Punkte zu vollkom-
menen Fachleuten werden...

Die 10 Gebote fur Weintrinker

1. Du sollst Wein nie auf nichternen Magen trinken.

2. Du sollst keine siBen Speisen vor dem Weintrinken ein-
nehmen.

3. Du sollst auf die richtige Weintemperatur achten.

4. Du sollst Wein immer langsam trinken.

5. Du sollst das Aroma des Weins immer in kleinen Schluk-
ken genieflen.

6. Du sollst edle Weine immer pur trinken.

7. Du sollst mit dem Weintrinken immer maBig umgehen.

8. Du sollst wéhrend der richtigen Weinprobe auch ein
wenig essen.

9. Du sollst den Wein lieben, aber du sollst auch immer der
Stérkere sein.

10. Du sollst beim Weintrinken nicht vergessen, wie viel
schwere Arbeit in einem Glas Wein steckt.

L.K.
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Veranstaltungen November 2016 im Bezirk Bacs-Kiskun und Umgebung
zusammengestellt von Lajos Képoszta
Alle Rechte auf Programmanderungen vorbehalten. Bitte erkundigen Sie sich vor dem Besuch der Veranstaltung telefonisch oder per

Mail beim Veranstalter!

Samstag, 5. November, Kiskunhalas

Folk-Abend mit der Kapelle ,Serg8”. Ab 18 Uhr kann
die Lebkuchenausstellung von Edit Dallos besichtigt
werden. Um 19 Uhr beginnt das Volksmusikkonzert mit
gemeinsamem Singen und Tanz. Es werden Gastkinstler
auftreten, auch aus Budapest und einem ungarischen Dorf
der Woiwodina (Serbien).

Beginn: 18 Uhr, Haus der Gemeinschaften (,Kéz6sségek
Haza”, FuBgdngerzone), Karten im Vorverkauf: 800 Ft,

an Ort und Stelle: 1.000 Ft.

Sonntag, 6. November, Pirté

Der glihende Hagedorn, Wanderung in den Pirtéer
Sandhigeln. Das Sportereignis wird vom Verein der Kis-
kunhalaser Naturfreunde organisiert.

Treffen um 9 Uhr auf dem Bahnhof Kiskunhalas. Route:
Pirté Eisenbahnstation. Sandhiigel von Pirté: Lehrpfad im
Sumpfgebiet ,Fejeték”: Jékai-See, Park Csetényi, Zentrale
Busstation in Kiskunhalas (ca. 13 km). Kosten: 250 Ft
(Zugfahrschein). Ende: gegen 15 Uhr.

Freitag, 11. November, Kiskunhalas

Umzug am Martinstag auf dem Hauptplatz. Um 17 Uhr
starten die Teilnehmer mit ihren Laternen und bringen
Licht in den finsteren Abend.

Freitag, 11. November, Kiskunhalas

Ausstellungseroffnung des Fotoklubs ,KISKUNSZT* im
Kulturhaus ,Kézésségek Haza” (FuBlgéngerzone) um 18
Uhr. Der Klub veranstaltet einen interaktiven Fotoabend,
an dem Fotokinstler mit ungarischen und auslédndischen
Auszeichnungen ihre besten Werke présentieren. Die aus-
gestellten Bilder haben verschiedene Themen: ungewshn-
liche Landschaftsaufnahmen, Portraits und technische
Besonderheiten. Am Abend werden die Besucher durch
die Musik eines Gitarrenvirtuosen verwéhnt.

Samstag, 12. November, Bécsa

Schweineschlachtfest. Im Park hinter der Schule werden
alte Schweinefleischverarbeitungsmethoden vorgestellt.
Die Géste kénnen z. B. einen alten Borstenbrenner in Be-
trieb beobachten. Das Gerat funktioniert mit Akazienholz.
An bunt dekorierten Sténden wird auch ein Wettbewerb
organisiert, welche Metzgermannschaft die leckersten
Speisen zubereiten kann. Kategorien: gebratenes Schwei-
neblut mit Zwiebeln, mit Hackfleisch und Reis gefilltes
Kraut, Wurst, Hurka sowie Stfigkeiten. Die Besucher
kénnen fur 500 Ft kleine Portionen als Kostprobe kaufen.
Palinka und Glihwein ohne Limit vorhanden...

Beginn um 6 Uhr morgens. Ende: offen

Voranmeldung ist nicht erforderlich.

Samstag, 12. November, Kiskunhalas

Martinstag mit Abendessen im Hotel Csipke mit Kostpro-
be aus den heurigen Weinen der Kellerei Sz&ke Pincészet,
Kiskunhalas. Volksliederauffihrung des Kiskunhalaser
Liederkranzes. Abendessen: Génsegerichte mit Vorspeise,
Suppe, Hauptgericht und Dessert. Beginn um 18 Uhr,
Preis: 4.900 Ft. Voranmeldung ist erwiinscht: recepcio@
csipkehotel.hu, +36 77 421455,

Samstag, 12. November, Kiskérés

Konzert der berihmten ungarischen Band ,Maszkura
és a Tucsdkraj” im Verkehrstechnischen Museum (Déz-
sa Gyérgy 0t 38) um 20.00 Uhr. Besondere Rhythmen,
Tanzméglichkeit, gute Stimmung!

Dienstag, 15. November, Kecskemét

Der berihmte ungarische Popsédnger Jdnos Brody ist 70!
Aus diesem Anlass gibt er eine Konzerttournee im Land,
deren Kecskeméter Station an diesem Tag stattfindet. Der
Auftritt beginnt um 19 Uhr im Kecskeméter Kulturzentrum
(Hiros Agéra Kulturdlis és Ifjusagi Kézpont, Dedk F. tér).
Eintritt: 4.500 Ft.

Freitag, 2. Dezember, bis Sonntag, 1. Januar 2017,
Kecskemét

Winterfest auf dem Kossuth tér. Glihwein, lustige Bih-
nenprogramme, Verkaufsstédnde mit Souvenirs, volkstim-
lichem Spielzeug und Gebrauchsmitteln.

Freitag, 2., bis Sonntag, 4. Dezember, Kecel

Traditionelles Blumenfest ,Fléra Virdgfesztival” mit Markt.
Die Veranstaltungen finden im Schulgebédude und der
Sporthalle statt. Der Eintritt ist frei.

Samstag, 3. Dezember, Kiskunhalas

Gemeinsames Konzert des Chores der ungarischen
Parlamentsabgeordneten (,Senatoren-Hélse”) und des
Gemischten Stadtchores im Reformierten Gemeindehaus
(,Reformdtus Imahdéz”, bei der Kirche mit dem weifien
Turm, beim Rathaus), Beginn: 16 Uhr.

Transporte aller Art

nach Ungarn
Aus deutschsprachigem Raum (A-CH-D)
im Kastenwagen, Zuladung ca. 1 Tonne
bzw. 10 cbm. Ab Raum Miinchen-Salzburg.
Mobil: +49(0)171 4261681 !’ "

Tel.: +49(0)8071 5243660
Fax: +49(0)8071 5972450
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Advent in Wien

Tagesausflug
for deutsch — ungarische Reisegruppe
am Samstag, 3. Dezember

Reiseroute: Soltvadkert — Wien und zuriick

Verkehrsmittel: Reisebus, zweisprachige Betreuung und
Fihrung

Geplantes Programm:

5 Uhr: Start auf dem Parkplatz neben der Grundschule
in Soltvadkert

10 Uhr: Besichtigung Burg Liechtenstein

Die Burg liegt in Maria Enzersdorf in Niederdsterreich,
am Rande des Wienerwaldes, im Naturpark Féhrenberge.
Die Gipfelburg steht auf einem Felsricken und wurde 1136
zum ersten Mal urkundlich erwéhnt.

12 Uhr: Spaziergang in Wien mit Stadtfihrung. Essen in
einem Schnellimbiss nach Wunsch (eigene Kosten). Exira:
Museumsbesuch nach Wunsch der Géste (eigene Kosten).
Dann Adventsmarkt.

19 Uhr: Rickfahrt

24 Uhr: Ankunft in Soltvadkert

Reiseleitung: Lajos Kdposzta, zweisprachige Betreuung
und Fihrung

Teilnahmegebihr: 37,00 €/Person fir Fahrt, Parkge-
bihren, Reiseleiterkosten sowie Eintritt mit Fihrung in die
Burg Liechtenstein.

Info und Anmeldung: kaposztalajos@gmail.com,
Tel. +36 20 9466727

Deutsche Bihne Ungarn
[ ﬂ]“ HU-7100 Szekszard, Garay tér 4.
==encees §njelplan November 2016

Tel.: +36/74 316 533; Fax: +36/74 316 725
E-Mail: info@dbu.hu; Homepage: www.dbu.hu
Rechte zur Programménderung bleiben dem Theater vorbehalten!
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Donnerstag 3. Nov. 18.00 Struwwelpeter DBU
Montag 7. Nov. 15.00 Struwwelpeter MOR
R Mirchen aus dem Koffer: Die TOLNA, SELYEM
Dienstag 8. Nov. 10.00 -
goldene Gans OVODA
B PREMIERE:
Mittwoch 9. Nov. 14.00 . . DBU
Odyssee - Klassenzimmerstiick
SCHWECHAT
Donnerstag 10. Nov. 20.00 Die 39 Stufen THEATER
FORUM
SCHWECHAT
Freitag 11. Nov. 20.00 Die 39 Stufen THEATER
FORUM
Montag 14. Nov. 11.00 Beatles an Board SIKLOS
Dienstag 15. Nov. 17.00 Nathan der Weise DBU
Mittwoch 16. Nov. 16.00 Nathan der Weise DBU
15.00
Donnerstag 17. Nov. 18.00 Nathan der Weise PECS-JESZ
13.45 Mérchen aus dem Koffer:
Montag 21. Nov. . FOT
15.00 Dornréschen
Dienstag 22. Nov. 14.00 Odyssee Kisk8rés
N 10.00 Mairchen aus dem Koffer: o
Dienstag 22. Nov. N PILISBOROSJENO
11.00 Dornréschen
Mérchen aus dem Koffer:
Samstag 26. Nov. 15.00 . TENGELIC
Dornréschen
Mittwoch 30. Nov. 17.00 Die 39 Stufen DBU

Er, genervt: ,Ja, schon gut, ich bin auch deiner Meinung.”
Sie: ,Zu spét, ich habe meine Meinung gerade geéndert.”

Er — lesend im Schlafzimmer zur Ehefrau: ,Was hdltst du
eigentlich von Fracking?2”
Sie: ,Heute nicht - Kopfschmerzen.”

Im Baumarkt: ,Entschuldigung, ich suche einen guten
Handbohrer.” ,Sie kdnnen sich mit allen unseren Bohrern in

die Hand bohren!”

Einkaufszettel fur die Grillparty — Frauen

Fleisch (4 Steaks, 500 gr. mageres!!! Schwein, 15 Putenme-
daillons fir SpieBe, 500 gr. Huhn, vegane Rostbratwurst, Salat
(Eisberg, Rucola), Kréuter fir Marinade, Paprika, Cornichons,
Silberzwiebeln, Kartoffeln (und Alufolie), Senf, Ketchup, Majo,
Dips, Kase, Weintrauben, Prosecco, Weifiwein, Biermixge-
tréinke, Bistroklappstihle in creme oder weif, Sitzkissen, mal-
venfarben oder tirkis, Servietten und Untersetzer, Pappteller
(kompostierbarl), Wachstuchtischdecke (Thema: Summer of
Love), Spielesammlung, Zahnstocher, Teelichter oder Grab-
kerzen, CDs ...

Einkaufszettel fur die Grillparty — Ménner
Fleisch, Bier.

W .
-/
‘5 Oh, ist es tot???

IMPRESSUM

Redaktion Pavillon
Chefredakteurin: Viktéria Molnar, 70/391-0469
E-Mail: info@pavillon.hu
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Ines Stefan, Dr. Arpad Schindler
Verantwortlicher Herausgeber: Radix Kft. 6400 Kiskunhalas,
Dékany Arpad u. 11.
Mitherausgeber: Deutsche Minderheitenselbstverwaltung Kiskunhalas
und Internationaler Deutschsprachiger Verein Bezirk Bacs-Kiskun
Druck: Képia Nyomdaipari Kft.
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In den vergangenen Jahr-
zehnten ist die Lebenserwar-
tung der Menschen rapide
gestiegen. Dank dieses

Pa\\]i M@ﬁfﬂ

Implantate statt Prothese?

Die Speisenauswahl wird
bei den Patienten mit ei-
ner Prothese geringer, sie
missen hdufig gerade auf

L b

Effekts und natirlich des
drastischen Rickgangs der
Geburtenzahlen ist das Ver-
héltnis der alten Menschen
zur Gesamtbevélkerung
gestiegen. Laut literarischen
Quellen besteht zwischen
der Lebenserwartung und
der Zahnverlustproporti-
on ein enger Zusammen-
hang. Mit dem Zahnverlust
wird nicht nur die Kaukraft
schlechter, es erfolgen auch
andere unangenehme Ver-
dnderungen, z.B. veréndern
sich die Asthetik des Ge-
sichts und das Sprechen,
der Gesichtsmuskel und der
Kieferkamm schwinden. So
lohnt es sich, die verlore-
nen Zédhne méglichst bald
(nach 3 bis 6 Monaten) zu
ersetzen, damit sie keine
konstanten Verdnderungen
verursachen. Bei gréfierem
Zahnverlust kann sich fol-
gende Frage aufwerfen:
Sollte man einen heraus-
nehmbaren Zahnersatz,
also eine Prothese, anferti-
gen lassen oder eher einen
auf Implantaten befestigten
Zahnersatz und somit auch
die fehlenden Zahnwurzeln
ersefzen.

Welche nachteiligen Fol-
gen kann der Gebrauch
einer herausnehmbaren
Prothese mit sich bringen?

Bei einer Prothese baut
die Kaukraft deutlich ab.
Auch die Kaueffizienz sinkt
wegen der schnelleren Ab-
nutzung der Kauoberfléche.

die gesunden Lebensmittel
verzichten.

Eine Vollprothese kann
aber auch nicht zu ver-
nachléssigende psychische
Probleme verursachen,
z.B. in ,romantischen” Si-
tuationen, besonders bei
einer neuen Verbindung.
Ein grofler Prozentsatz der
Patienten beschwert sich
auBerdem Uber Sprech-
schwierigkeiten, meidet
teilweise sogar soziale Kon-
takte komplett.

Welche Vorteile kann die
»Zuricksetzung” der Zahn-
wurzeln, also ein implan-
tatgetragener Zahnersatz,
gegeniber einer Prothese
haben?

Nach Einsetzung der Im-
plantate verlduft der Abbau
des Kieferkammes genau-
so wie bei den eigenen
Zahnen, so wird der Kno-
chen bewahrt. Die Zahn-
ersétze restaurieren und
schonen die Bissfléchen
und bewahren die Asthetik
des Gesichts. Sowohl! die
Aussprache als auch der
Kauakt sind ideal, es ist
eine bessere Asthetik zu
erreichen. Die Implantate
erméglichen gegeniber
dem herausnehmbaren
einen befestigten Zahner-
satz und lassen damit die
Lebensdauer des Zahner-
satzes deutlich steigen.

Bevor wir uns fir einen
Zahnersatz entscheiden,

ist es von zentraler Bedeu-
tung, die obigen Argumen-
te kennenzulernen und eine
langfristige Entscheidung
nach den uns wichtigsten
Kriterien zu treffen.

Schwerpunkt von Schind-
ler Dent ist die Implanto-
logie. Die tagliche Arbeit
wird von den modernsten
diagnostischen, chirurgi-
schen Einrichtungen (Laser,
Piezo-Chirurgische Einrich-
tung) unterstitzt.

Das Implantat wird aus
Grade 5 Titan-Grundstoff
gefertigt, dank seiner bio-
logischen Eigenschaften ein
auf dem Gebiet der Medi-
zin seit langem genutzter
und geeigneter Grundstoff:

November 2016

die Knochenzellen wachsen
zur Oberfléche des Titans,
das Implantat verknéchert
mit seiner Umgebung, wird
somit Teil des eigenen
Kérpers.

Schindler Dent betrachtet
seit Uber 20 Jahren die
Qualitat, die Genauigkeit
und die schnellstmégli-
che EinfGhrung modernster
Technologien bzw.

Prozesse als Wert in Kis-
kunhalas. Oberstes Gebot
fur alle Schindler Dent-Mit-
arbeiter ist es, mit Hilfe der
neuesten technischen Még-
lichkeiten und geballtem
Fachwissen die Dauer der
zahndérztlichen Behandlung
deutlich zu senken.

Schindler Dent - RADIX Kft.
H-6400 Kiskunhalas, Dékéni Arpéd u. 11

+36 77 522 222
www.schindlerdr.hu

Verkauf Honda Goldwing 1500

lEZ 1991 - Sonder-Edition, wurden nur
200 Stck. gebaut - Farbe: Gold
Elekirik ernevert - rundum beleuchtet

neue Batterie

| Scheibenwischer + Zigarettenanzin-

der angebaut

Sitzbank + Reifen neu

TUV bis 04/2017
182.289 km

VHB 5.500 €

Motorrad steht in Pusztamérges + hat HU-Kennz.

Kontakt: witchontour@gmx.de, Tel. +49 160 94197275
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Kartoffeln
in Riesenkesseln

KISKUNHALAS. Zum dritten
Mal wurde der Kochwettbe-
werb der Kartoffelspeisen in
der Sésté Csdarda ausgerich-

tet. Trotz des kithlen Wetters
waren viele Gruppen fir
den Wettbewerb nominiert.
Manche kochten das klas-
sische ungarische ,Paprikés

krumpli” (Kartoffelgulasch),
wéhrend andere besondere
Zusammenstellungen ausge-
tuftelt hatten.

Der Wettbewerb begann
mit einer gemeinsamen
Feuerzindung um 10 Uhr.
Waéhrend die Speisen in den
Kesseln vor sich hinbrodelten,

konnte man auf der Bihne
Programme von Traditions-
pflege-Gruppen genieflen:
Tanzgruppen aus Halas und

Der spannendste Teil des
Tages war wohl, als die Jury
die Gewinner bekannt gab.
Nach grindlichem Kosten der

vielen Leckereien hatte sie die
Entscheidung getroffen: den
dritten Platz belegte die Grup-
pe ,Vari fijak”, den zweiten
die ,Oregdidkok” und den
ersten Preis, wie schon letztes
Jahr, Viktor Téth und seine
Gruppe.

Wohl eine der einfach-
sten und trotzdem sehr
leckeren und nahrhaften
Speisen der ungarischen
Kiche ist das Kartoffel-
gulasch. Es ist ebenso
zum Abendessen, wie zu
Mittag zu empfehlen. Ein
gutes SauergemUse passt
hervorragend dazu.

Zutaten fir 4 Portionen: 1 kg Kartoffeln, 150 gr ge-
rducherte Wurst, 1 mittelgroe Zwiebel, ca. 4 EL OI, 2 TL
Paprikapulver (je nach Geschmack sif3 oder siff mit scharf
gemischt), Salz und Pfeffer (nach Geschmack).

Zubereitung: Zwiebel klein schneiden, die geschdlten Kar-
toffeln in Sticke, dann Wurst in Ringe schneiden.

Ol anwérmen und Zwiebel zugeben. Wenn die Zwiebelstiicke
glasig sind, Kartoffeln und Wurst und ein bisschen Wasser
zugeben. Alles zusammenrihren, salzen und pfeffern, mit so
viel Wasser auffillen, dass alles eben bedeckt ist. Abdecken
und weich kochen. Viele geben noch Nockerln dazu.

(Nockerlteig: ein Ei, Mehl und Salz zusammenmischen und
zusammenarbeiten, um ein kleines Teigstick zu bekommen.
Wenn die Kartoffeln fast weich sind, Teig hineinschaben und
weich kochen.

Guten Appetit!

m Elisabeth-Tag

Ball

160 EVig

s e

SOaTO CSARDA

19.00: Empfang der Géste
mit einem Glas Palinka

20.00: Abendessen (frei wahlbar)

Rindergulasch, als Beilage Nockerin mit Dill und Sauerrahm
Mit Mark gefliites paniertes Schweineschnitzel, Pelersilienkartoffeln
Hihnerschenkeifilet vorn Rost Godolid-Art, mit Kartoffelplree
Vegetarische Platie:
Panierter Kase, Champignon, Blumenkohl mit GemOsereis und
Tartar-Solle
Salat: Gurken und Apfelpaprika vom Fass
Dessert: Elisabaih-Riegel
Baka Sprudel
Preis des MenOs: 3500 FUPerson

g des Meniis 5 Tage vor der Veranstaltung
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Zu verkaufen:
Wohnhaus in Kiskunmajsa

Nagelneues Wohnhaus fiir mehrere Generationen oder

Gastfamilien. Modernste Einrichtung und Haushaltstech-

nik, mébliert, liegt in einer stillen Gasse des Villenviertels

von Kiskunmajsa (Gydngyvirdg u. 4), 400 m vom Ther-
malbad entfernt.

360 gm umbauter Raum davon 40 gm hintere Terrasse,
90 gm isolierter Kellerraum fir Party-Zone, 200 gm
Garten.

Réume im Erdgeschoss und im ersten Stock: je ein Wohn-
zimmer mit Kiiche, je 2 Schlafzimmer mit Badezimmer.
Alarmanlage, Internet, Fernseher.

Info: +36 30 9688186 (Ungarisch),
+36 20 9466727 (Deutsch)

avilloy

——
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Die Weinstube der Pension Knab empfiehlt:
Weinprobe im wunderschonen

Kellerdorf Nadwar
- Nach Ankunft am e _'
Nachmittag Besichtigung
des Weinmuseums

- Weinprobe mit Weinen [
aus der Hajés-Baja Wein- &
region in der Weinstube
der Pension Knéb

- Schnaps vor dem L=
Abendessen

- Abendessen in der Weinstube der Pension Kndb

- Nach dem Abendessen: fréhliches Beisammensein mit
Live-Musik (Gage fur die Musiker im Preis erhalten)

- Unterkunft im Doppelzimmer mit Frihstick

Preis des Angebots:
Unter 20 Personen Einzelangebot auf Anfrage, ab 20
Personen 12.900 Ft/Person.

Wir freuen uns auf lhren Besuch.

Forschung und Entwicklung

bei Schindler Dent

MODERNE DIAGNOSTIK - DIGITALE ZAHNMEDIZIN

In der Zahnarztpraxis Dr. Schindler Dent wird seit Jahren unter schnellst-
méglichem Einsatz der jeweils modernsten Technologien gearbeitet. Unser
vordringliches Ziel ist die stéindige Weiterentwicklung zahnérztlicher und
diagnostischer Mittel, die die fachliche Arbeit unterstiitzen und insbesondere
der Bequemlichkeit des Patienten dienen — mit einer deutlichen Vermin-
derung der Behandlungsdauer (digitales Panoramaréntgen, zahnérztliche
CT, Laser). Die Anwendung modernster Materialien ist eines unserer vor-
dringlichen Ziele, denn die metallfreien, also Zirkon-Keramik Kronen und
Zahnersétze sind nicht nur ésthetischer, sondern bedeuten dariber hinaus

auch eine gesundheitsbewusstere Lésung fur den Patienten.

| SELBST ENTWICKELTES IMPLANTAT-SYSTEM

Die Radix Kft. betreibt neben den Entwicklungen
fernerhin eine Forschungs-und Entwicklungstétigkeit

ZIRKON KRONEN, BEREITS VOR ORT - DIGITALE ZAHNTECHNIK

im Bereich der zahnmedizinischen Implantologie.
Gemeinsam mit der Materialwissenschaftlichen und

Auch eine neue Entwicklungsrichtung bei Schindler Dent ist das zahntech-
nische Labor und das dazu gehérende Fraszentrum. Wir arbeiten mit der
modernsten Schleif- und Fréseinrichtung, die an Genauigkeit und Prézision
unibertroffen ist. Mit unserem Konzept ,alles unter einem Dach” bieten wir
unseren Patienten raschere Lésungen, da Zahnarztpraxis, Frészentrum und
Dentallabor Hand in Hand arbeiten. In der Praxis bedeutet dies, dass wir

eine neue Prothese in nur 3 bis 5 Tagen fertig stellen kénnen.

Technologischen Fakultét der Budapester Techni-
schen und Wirtschaftswissenschaftlichen Universitét
forschen wir an den geometrischen und oberfléich-
lichen Eigenheiten der zahnérztlichen Implantate.
Mit der Gesichts-, Kiefer- und Mundchirurgischen
Klinik der Szegeder Universitdt arbeiten wir an der
Lésung komplex implantologischer Félle zusammen.
Eine Bereicherung ist unser selbstentwickeltes und
produziertes Implantat, zu dem wir eine umfassende

zahntechnische Dienstleistung anbieten.

Schindler Dent - RADIX Kft.

H-6400 Kiskunhalas, Dékani Arpad v. 11.

+36 77 522 222 www.schindlerdr.hu






